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Mise en bouche
Bonbon de thon rouge /
émulsion de wasabi /
tuile pétillante a la poudre d’algue

Entrée froide
Canard demi-sel / garniture thai /
shiitake / cube de gelée d’aragula

Entrée chaude
Raviolis de pommes de terre
au homard / cappucino
de crustacés au cari léger

Trou normand
Minitomates rouges et jaunes /
sirop aux douze épices /
granité citron

Plat principal
Filet de cerf rouge /
tatin d’endives au miel /
jus corsé au romarin et chanterelles

Prédessert
Marbré de fromage blanc
et framboises

Dessert
Provoquant,
mais tellement gourmand!
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