                           [image: image1.jpg]s
e chateau bonne entente

tiadItier b tandants




   Communiqué de presse

                                                                         Pour diffusion immédiate
Tout le personnel cuisine du Château Bonne Entente formé en hygiène et salubrité.

Québec, le 08 décembre 2009-  Afin de respecter la nouvelle exigence de formation en hygiène et salubrité des aliments, qui entrait en vigueur le 21 novembre dernier,  le Château Bonne Entente a décidé de  former  tout son personnel cuisine même si le minimum demandé était de 10%. Ainsi, les cuisiniers ont reçu la formation de  manipulateur d’aliments et les sous-chefs et chefs ont reçu la formation de gestionnaire en hygiène et salubrité alimentaires.

Le règlement stipulait que l’exploitant devait s’assurer de la présence dans le restaurant ou dans le lieu où il exerce ses activités d’une personne ayant suivi la formation de manipulateurs d’aliments et la formation de gestionnaire. Comme les activités du Château Bonne Entente sont diversifiés; 3 restaurants, plusieurs salles pour recevoir des banquets et service de traiteur, 10% était très peu.

« Pour nous, c’était primordial de former tous nos employés car l’hygiène est  la base de notre industrie si nous souhaitons fidéliser une clientèle. Connaître les bonnes bases de manipulation est extrêmement importante et former nos employés à devenir meilleur fait partie de notre culture d’entreprise. De plus, ils auront une accréditation à vie. » mentionne Monsieur Alain April, Directeur Général.
Madame Geneviève Lemieux, Directrice des Ressources Humaines ajoute pour sa part : « Les cuisiniers ont reçu une formation de 6 heures et les sous-chefs et chefs 12 heures, suivi d’un examen. Ces formations ont été données par des formateurs accrédités par la MAPAQ. Et, pour tous les prochains embauchent, l’employé devra nous fournir une preuve de la réussite de cette formation ou encore suivre cette formation dans les 3 premiers mois de son embauche ».
Rappelons que le Monte Cristo L’Original du Château Bonne Entente, chapeauté par la chef exécutif Marie-Chantal Lepage, s’est vu remettre la Nappe d’Or dans la catégorie Restaurants d’Hôtels Prestigieux en 2009.
 Le Château Bonne Entente… synthèse de l’excellence dans l’art d’accueillir.
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