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  Communiqué de presse

Pour diffusion immédiate

Le Château Bonne Entente amorce son virage ÉcoResponsable

Québec le 29 avril 2009-Le Château Bonne Entente est fier de participer au lancement de la Quinzaine du commerce équitable 2009. Et ce n’est vraiment pas un hasard si tous se sont donné rendez-vous dans cet établissement hôtelier, classé 5 étoiles et 4 diamants, pour souligner l’événement. Le Château Bonne Entente a en effet entrepris, au cours des derniers mois, un important virage ÉcoResponsable, à la fois social et environnemental. L’établissement hôtelier offre désormais à sa distinguée clientèle, du café certifié équitable par Transfair Canada, et provenant de Colombie, du Nicaragua et du Pérou. Leurs délicieux cafés sont par ailleurs certifiés biologiques, par l’organisme Québec Vrai. Désireux de participer concrètement au développement d’un monde plus solidaire, le Château bonne Entente offrira de plus à sa clientèle, des fleurs équitables de même que des vins certifiés équitables, provenant du Chili, d’Argentine et d’Afrique de l’ouest. Des vins biologiques et même carboneutres seront aussi offerts dans le menu.
Le virage ÉcoResponsable du Château Bonne Entente ne s’arrête évidemment pas là… Afin de diminuer l’empreinte écologique de leurs activités, l’hôtel procède en effet, depuis l’année dernière, au tri à la source de toutes les matières résiduelles produites en leurs murs.  L’hôtel effectue la récupération des  matières recyclables générées dans tous les secteurs  de l’entreprise.  De même, à des fins de compostage, le personnel de l’établissement procède à la cueillette des matières organiques générées par la préparation des repas et les restants de table. Le Château Bonne Entente est d’ailleurs enchanté de participer au projet-pilote de compostage mis de l’avant par la Ville de Québec. Dans les cuisines, la chef Marie-Chantal Lepage avoue que les employés se sont très bien adaptés. «Ils étaient très réceptifs. Pour le compost, c'est une question de discipline. On remplit ce qui était avant le gros conteneur à déchets par des matières recyclables. C'est tout un changement!» 

En 6 mois seulement, ils auront réussi à revaloriser 60 % des matières résiduelles produites. C’est donc dire qu’à la fin de l’année 2009, environ 95 tonnes (190,000 livres) de matières résiduelles auront été revalorisées c’est-à-dire, détournées de l’incinérateur municipal.  L’objectif d’ici deux ans est d’atteindre un taux de valorisation de plus de 70%.
« Des mesures simples, comme l’utilisation de papier fait à 100 % de fibres recyclées postconsommation, permettra au Château Bonne Entente, en 2009, de sauvegarder quelque 66 arbres en plus d’économiser 180 000 litres d’eau ; soit l’équivalent d’une douche qui coulerait pendant près de 8 jours et demi. L’installation de toilettes écologiques à faible débit et même d’urinoirs sans eau dans nos ailes TERZO et URBANIA nous permettra aussi d’économiser plus de 450 000 litres d’eau » explique Alain April, Directeur Géneral.
Il ajoute également : « De plus, cette année, nous complèterons  un audacieux programme visant à accroître notre efficacité énergétique, notamment en remplaçant tous nos éclairages incandescents, par des ampoules fluocompactes ou DEL, beaucoup moins énergivores. »
Fort de ce virage qui s’intensifiera au cours des prochains mois, le Château Bonne Entente lance aujourd’hui des  forfaits EcoResponsables, ou si vous préférez, zéro-déchet carboneutre, qui permettront aux organisateurs de colloques, congrès, salons et mariages, de minimiser l’impact environnemental de leur événement, mais aussi et surtout  d’en maximiser les impacts positifs. Tout sera mis en œuvre pour réduire à la source les émissions de Gaz à effet de serre (GES) générés par le transport des participants, grâce à un partenariat avec l’entreprise Amigo-Express, qui favorisera le covoiturage des congressistes. De plus, les clients auront la possibilité de pallier l’émission de GES grâce au programme Planetair de crédits compensatoires de carbone, du Centre International Unisféra. Enfin, l’hôtel fera une place de choix importante aux produits québécois, régionaux, locaux, biologiques et équitables, qui pourront être intégrés sur demande à nos menus de banquets. Au cours des prochaines années, une politique d’achats ÉcoResponsables sera élaborée  afin de favoriser l’acquisition de produits durables, issus du commerce local ou équitable, peu emballés, recyclés et recyclables.
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