FOUV JéLU[eV... 10. chaque

Sashimi de thon rouge / purée de citron / nicoise croquante
[ ]

Crevettes style BBQ / émulsion «South Beach» / lime grillée
°

Fromage Cceur de Lion caramélisé au pain de sucre / fruits séchés

Fou/ roureui\/re...

Fin velouté doucement préparé
ou
Quelques feuilles

Salade B.L.T. / tomates mires / porc belly grillé /

ceuf poché / fougasse aux olives noires  20.
[ ]

Céte de porc / ananas croustillant /

nouilles Soba / «stir-fry» de légumes  22.
[ ]

Saumon réti / tagliatelles aux palourdes et calmar /
pulpe de poivron grillé  24.
[ ]
Cube de foie de veau / boudin noir...au kilometre! /

compotée de poires  26.
o

Déconstruction de cuisse de canard /
purée de pommes de terre aux fruits séchés /

cidre de glace / frites de céleri rave  26.
°

Filet mignon sur le grill /

purée de potirons au miel et ail confit / pommes gaufrettes  28.
[ ]

Crevette gamba croustillante / risotto crémeux /
dés de chorizo / jeune pousse de roquette  28.

La Lou,’ut,ion...

Dessert «création de la journée» 2.
°

Brownie mi-cuit a la fleur de sel / mousseline a la noix de coco
[ )

Pouding pommes & érable / glace au chévre poivré 4.

‘/i;\ au vVerre

Blanc

J. Bouchon, CHARDONNAY RESERVA 2008,
Julio Bouchon, Chili 8.

Vina Esmeralda 2008, MOSCATEL /GEWURZTRAMINER,
Torres, Espagne 9.

Rouge

E Minor, SHIRAZ 2007,
Barossa Valley Estate, Australie  10.

Chéteau de Roquefeuil 2005,
COTEAUX DU LANGUEDOC A.C., France 14.

Chateau Anthonic Cru Bourgeois 2005,
MOULIS-EN-MEDOC A.C., France 18.





