
TATAKI DE THON ROUGE

ééémulsion aux anchoix, coeur de romaine,
fèves edamames, olives noires

• • •

VELOUTÉ

crccrémeuse de canard aux pommes de terre bleues

• • •

POITRINE DE DINDE

avioli ouvert, chair blanche cora onfite,
assé de crevettes flambées au bconca bourbon,
échalotes vertes cuites sur le gé grill,
mousseuse au piment d’Espelm lette

OU

PAELLA

risotto crémeux,
ettes, pétoncles, thon, bloc de creve saumon

OU

MIGNON DE BŒUF

puma au mozzarella di Buffalo, shiitakes marinnés,puma auespesp
purée de courge aux épices

• • •

LA DISGOURMAN SGOU IDDRMAN EOURMANDDISEGOURMAN DE NOËL

tion de nootre pâtissiercréat

TATAKI DE THON ROUGE

émulsion aux anchoix, coeur de romaine,
fèves edamames, olives noires

• • •
JOUE DE BOEUF BRAISÉE

sauce émulsionnée au foie gras,
bouchon de brioche au beurre, ruban de pois verts,

sabayon aux agrumes
• • •

TROU NORMAND

voldka Belvédère, canneberges & espuma parfumé au sapin
• • •

TRINTTTOOPOPOOO TRINTIIPPO EO RINE DE DINDE

nche confite, concravioli ouvert, chair blan cassé de crevetteseses 
échalotes vertes cuflambées au bourbon, é uites sur llleee grill,
au piment d’Espemomm usseuse elette

PAELLA

otto crémeux,riso
cles, thon, bloc decrevettess,s, pétonc e saumononn

OU

NNNONONONOIMIMIGNGNGNNOOOOGGGNNNN NMIMMIMI NNNNNNONOOOMMMM N DE BŒUF

lala ddi Bufffffff llalo, shiitespuma au mozzararrellelelllle takes marinéés,
e cououuurgrgr e aux épicespurée de es

• • •
LA GOURMANDISEE DEDED NONOËLËL

création de notre pâtiicréation de notre pâtiiisssiieerisssieier

MENUMENU NOËLNOËL

55$*$*
MENUMENU NOËLNOËL

7070$*$*

* PRIX À PARTIR DE, TAXES & SERVICE NON INCLUS


